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Sailburua, Diputatu Nagusia, Alkatea, Herri agintari eta ordezkariok, jaun-andreok,
arratsalde on guztioi!

Lehenik eta behin, zorionak Mari Jose Artano eta Maria Rosa Larrafiagari!

Euskal gastronomiak izen ospetsu asko ditu. Ondo merezita, gainera. Baina izarren eta
eguzkien itzalpean, gizon eta emakume askoren esfortzu isila eta talde lana daude.

Elkano edo Kaia bezalako proiektuen ibilbide arrakastatsua ezin da zuek gabe ulertu,
zalantzarik gabe.

‘Zer jan, hura izan’, dio esamoldeak. Baina, buelta emanez, ‘zer izan, hura jan’ ere esan
genezake.

Garena kontatzen du gure gastronomiak. Gure ofizioak, izaera, ohiturak, tradizioa eta
kultura adierazten ditu.

Adibidea hemen bertan dugu, Getarian.

Marinelen herria da gurea. Aspalditik, itsasora jo dugu bizimodua irabaztera. Arrantzara.
Beste herriekin merkataritza-loturak eta harremanak irekitzera.

Gure itsasontzietan ohikoa zen arraina erretzea. Ikatzarekin edo parrillekin.

Bere ondasunen artean, hauxe utzi zuen Juan Sebastian Elkanok bere testamentuan:
“Tres parrillas de fierro”. Honekin asko esanda dago.

Tradizio hori belaunaldiz belaunaldi gorde, errespetatu eta etorkizunera ekarriz lortu du
Getariak parrillaren tenpluetako bat izatea.

Hori bera kontatzen du gure gastronomiak gutaz: nortasuna eta irekitasuna; tradizioa eta
berrikuntza; lurrarekiko eta itsasoarekiko atxikimendu sakona.

Nuestra gastronomia es una cadena generadora de valor y bienestar en muchas formas:
empleo y riqgueza econdmica, proyeccion internacional, medioambiente, equilibrio
territorial, paisaje, identidad, cultura y valores.

Una cadena formada por muchos eslabones: baserritarras, arrantzales, industria de
componentes de cocina, de transformacion, sector logistico, distribuidores, hosteleria,
‘foodtech’ o centros de I+D.

En un contexto de incertidumbre global y de grandes transformaciones, tenemos un gran
desafio por delante: avanzar hacia una industria agroalimentaria de cuarta generacion,
reforzada con nuestras capacidades gastronémicas.

Aumentando la presencia internacional, con un enfoque integral que combine la calidad

de los productos, el capital humano, la innovacion en los procesos y la sostenibilidad
como eje central.
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El objetivo es claro: lograr que la cadena de valor de la gastronomia vasca siga siendo
un elemento troncal de la economia, el bienestar y de la identidad de Euskadi.

Este encuentro gastronémico que organizamos a través de Mantala refleja dos cosas:
- La pluralidad, el talento y la rigueza de nuestro ecosistema gastronémico.
- Una mirada a futuro compartida que combina distintas perspectivas.

Ander |zagirreren ‘Elkanoren Herriari Bueltaka’ liburuan, Elkano jatetxearen hastapenen
inguruan mintzo da Aitor Arregi.

Bertan, Aitorrek kontatzen du nola Pedrok, bere aitak, era guztietako saiakerak eta
esperimentuak egiten zituen parrillarekin.

Eta nola, besteak beste, herriko karrozeroari eskatu zion burdin berezi batzuk
prestatzeko, kokotxak erre ahal izateko.

Hau da gure egiteko modua: nortasuna, autentizidadea, berrikuntza eta, batez ere,
elkarlana.

Eredu hori indartzea da Gobernuaren konpromisoa, eta nirea, Lehendakari bezala.
Hor baitugu asmatzeko gakoa.
Eskerrik asko guztioi eta zorionak bihotz bihotzez!
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